


BIENVENIDOS
WILLKOMMEN

Herzlich willkommen bei Mallorca Tapas & Wein!

Esist uns eine Freude, dich bei uns begriiBen zu dirfen und die spanische Lebensart
naherzubringen.

Spanien, ein Land voller Kultur und Traditionen
spiegelt sich in seinen Tapas

wider - genauso wie im Flamenco, den Festen und der Siesta. Tapas-Bars sind
das Herzstick des
gesellschaftlichen Lebens und ein Ort, an dem Begegnungen lebendig werden.

Tapas zu genieBen, ist weit mehr als eine Mahlzeit - es ist ein Lebensgefiihl. Es ist die
Gelegenheit, Menschen zusammenzubringen, Gesprache zu fihren, zu lachen und dabei
eine Vielfalt authentischer Gerichte zu erleben.

Bei Don Pérez mochten wir dir nicht nur kostliches Essen und erlesenen Wein servieren.
Wir mdchten dir auch die Seele der spanischen Kultur und Lebensfreude naherbringen.

Aus frischen Zutaten kreieren wir mediterrane Koéstlichkeiten. Unser spanischer
Koch bereitet jedes Gericht auf traditionelle Weise zu, um ein Stiick Spanien hier nach
Pforzheim zu bringen.

Wir wiinschen dir unvergessliche Momente
voller Genuss, Freude und spanischem Flair.



APERITIVO
APERITIF

1. Campari 110,14
2. Campari Orange oder Soda 1,10, 14
3. Martini Bianco, Rosso oder Dry 1,10

4. Malaga Virgen 1,10

5. Sherry Manzanilla 1,10

0.4cl
0.4cl
0.4cl
0,10cl
0,10cl

6,90 €
7,80 €
6,50 €
5,90 €

5,90 €



ESPUMOSOS
SPRITZIGES

6. Hugo 110
Holundersirup, Sekt, frische Minze & Soda

7. Aperol 1,10
Aperol mit Sekt & Soda

8. Marilyn 110
Melonensirup mit Sekt & Soda

9. Melone 1,10
Melonensirup mit Sekt & Soda

10. Limoncello 110
Limoncello mit Sekt & Soda

1. Lillet 1,10
Lillet Wild Berry mit Sekt & Soda

12. Virgin Hugo 110
Holundersirup, frische Minze, Limette & Soda

13. Sangria Mallorca Clasica s
Holundersirup, Sekt, frische Minze & Soda

14. WeiBe Sangria mit Cava (Sekt) n.s

15. Sangria Playa Alkoholfrei 1, 10 Weinschorle .5
Rot, WeiB oder Rose

16. Cava Mallorca trocken 1 110
Sekt Rose oder WeiB

17. Cava Mallorca auf Eis (Sekt auf Eis) 110

18. Tinto de Verano .5, 10
Rotwein mit Orangenlimonade

0,20L

0,20L

0,20L

0,20L

0,20L

0,20L

0,20L

0,20L
1,00L
0,20L

0,20L

0,20L

0,20L
0,20L

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

7,90 €

6,90 €
2350 €
6,90 €

5,50 €

5,50 €

5,50 €

4,50 €



CERVEZAS
BIER

19. Ketterer Pils vom Fass »

20. Ketterer Pils vom Fass a

21. Schofferhofer Kristallweizen a

22. Cana vom Fass (wie in Spanien) »
23. Estrella Galicia Alkoholfrei

24. Schofferhofer Hefeweizen a

25. Schofferhofer Weizen Alkoholfrei

26. San Miguel (spanisches Flaschenbier)

27. Estrella Galicia (spanisches Flaschenbier)

28. Radler », 10

0,33L
0,60L
0,60L
0,20L
0,33L
0,60L
0,60L
0,33L
0,33L
0,40L

3,90 €
5,20 €
5,20 €
2,90 €
4,40 €
5,20 €
5,20 €
4,40 €
4,40 €

4,90 €



REFRESCOS
SOFT DRINKS

30. Tafelwasser (Karaffe mit Minze und Zitrone)
31. Mineralwasser Medium (Flasche)

32. Mineralwasser Still (Flasche)

33. Cola (Glas)1,9,13

34. Cola Light (Glas)1,10,13

35. Orangenlimonade (Glas) 1,10

36. Saftschorle (Johannisbeer, Holunder, Apfel) 1,10
37. Coca-Cola (Flasche)1,9,10

38. Coca-Cola Light (Flasche)1,10,13

39. Coca-Cola Zero (Flasche)1,10,1

40. Pfirsch Eistee 1,10

41. Schweppes Tonic Water (Flasche)

42. Schweppes Bitter Lemon Red (Flasche) a,10
43. Bull (Dose) 1

L4. Sprite 1,9,13

1.00L
0,50L
0,50L
0,40L
0,40L
0,40L
0,40L
0,20L
0,20L
0,20L
0,40L
0,33L
0,33L
0,25L
0,40L

6,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
3,90 €
3,90 €
3,90 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,90 €

4,50 €



PAELLA ZU HAUSE FUR
DEINE EVENTS

Der Geschmack der echten Paella
direkt bei dir zu Hause!

Mochtest du einen Paella-Tag live erleben? Oder lieber
ein kostliches Tapas-Buffet? Oder doch lieber Fingerfood?

Wir passen unser Catering ganz individuell an deine Wunsche an.
Ob Familienfest, ein Mittagessen im Unternehmen oder ein
Picknick - wir kommen zu dir!

Hast du Interesse? Dann frag uns einfach persaonlich, ruf uns an
oder schreib uns eine
E-Mail an: info@mallorcatapas.de
Wir freuen uns auf deine Anfrage!




Das wird zuerst auf
den Tisch gestellt

PAN srotkorb ».v 3,00 €
ALlOLl Knoblauchcremec, s, v 2,50 e N
TUMACA Tomatencreme v 2,50 €
ACE'TUNAS Olivenv 3,50 €




EMBUTIDOS& QUESOS

WURST & KASE

45. Jamon lberico
Iberischer Schinken & Brot Tomatecrem

46. Queso Manchego s, v
Manchego Kase & Brot Tomatecrem

47. Tabla Mix s
Iberischer Schinken & Kase & Brot Tomatecrem

48. After Work Mix ca
Iberischer Schinken, Kase, RotePaprikawurst
Iberische Salami, Oliven & Brot Tomatecrem

18,90 €

15,90 €

16,90 €

22,50 €



« IAPAS MIX

Mallorca Tapas

Hahnchenspielle,
Krebsklauen,

Datteln im Speckmantel,
Kroketten mit Iberischem Schincken
Hahnchenfliigel mit BBQ-Sauce
Padrén-Paprika,
Kartoffelwiirfel mit Bravas-Sauce,

Salat und Brot und Alioli
A B CDGM

34,90 €




TAPAS VLT

Das wird zuerst auf den
Tisch gestellt, Tapas

50. Avocado Tartar 2,r,v 12,90 €
Avocado Tatar

51. Queso de Cabra con 13,50 €
mermelada de naranja s
Gegrillter Ziegenkase mit
Orangemarmelade



CARNES
FLEISCH

52. Torero Spiel} 2 33,50 €
Rindfleisch, Paprika &
Datteln im Speckmantel

53. Entrecote de ternera 27,50 €

troceado
Entrectote filetiert

Beilagen
+ Kartoffelwdrfel
+ Salat (Jogurtdressing) 2,6




TAPAS CARNES

FLEISCH

54. Alitas de Pollo

con salsa BBQ
Hahnchenflligel mit BBQ-Sauce

55. Datiles con Bacon 2
Datteln im Speckmantel

56. Albondigas AC
Fleischballchen (100% Rind) mit
spanischer Tomatensauce

57. Croquetas de Jamon a.c,c
Kroketten mit Iberischem
Schinken

58. Pinchito de Pollo (3 Stiick)
3 HahnchenspieBe mit
Mangosauce

59. Hamburguesita »,c
“Gourmet” 60g
Minihamburger mit Kase
und Pommes

6,80 €

6,50 €

8,90 €

6,90 €

7,50 €

5,90 €




TAPAS
PESCADO
FISH

60. Muslitos de Cangrejo as.c,2
Krebsklauen mit Cocktailsauce

61. Boquerones en vinagre .2
Sardellenin Essig eingelegt

62. Calamares fritos .o, v, 2
Frittierte Tintenfische

63. Gambas Pilpil (6 Stiick) s.5,2

Garnelen in Knoblausauce

64. Mejillones con tomate .2
Miesmuschelne mit
tomatensofB3e

65. Vieras con o, 2,6
mantequilla de ajo
Tiefseescalops
mit Krauterbutter 4 Stlick

5,80 €

6,90 €

7,50 €

9,80 €

8,50 €

8,50 €



PESCADO FRESCO
FRISCHER FISCH

66. Fritura De Pescado 3,69 23,50 €
Frisch gefangener
Fisch, knusprig frittiert.

67. Mariscada 3,6, 37,50 €
Gegrillte Platte mit verschiedenen
Meeresfrichten.




VEGE TARISHE
TAPAS

68. Croquetas con Boletus »,c.cv
Kroketten gefillt mit Steinpilzen mit rote Paprikamarmelade

69. Pimientos del Padrén v
Grine Padrén-Paprikaschoten

70. Patatas Bravas oder Alioli s c.2v
Kartoffeln mit scharfer oder Knoblausauce

7. Tortilla de Patatasc. 2, av
Kartoffelomelett

72. Berenjenas con Miel de Caiia v
Aubergine mit Zuckerrohsirup

6,80 €
6,50 €
6,50 €
6,00 €

6,90 €



Zubereitung ab 2 Personen - 40 Min. Kochzeit

. Paella Mixta ,o,m8,2,1, 11

.Paella de Carne 2,11

. Paella de Pescado 1,0, M5, 2,1, 11

. Vegetarische Paella 11,2, v




Marokkanische

TAJINES

71. Tajine De Pollo 1.2
Zartes Hihnchen, geschmort mit
Pommes

78. Tajine De Ternera 1.2
Rindfleisch, geschmort mit
Pommes

79. Tajine Yegano i2,v
Eine rein vegetarische Tajine, mit
frischem GemUse und Gewdrzen

17,50 €

20,50 €

13,50 €




EXTRAS
BEILAGEN

.BROT;

.POMMES ;

. SALAT (Jogurtdressing) .2
. KARTOFFELWURFEL 2

. POMMES MIT TRUFELL 6.2
. KETCHUP

. BRAVAS-SAUCE 1.

. SALAT-SAUCE ¢,

3,00 €
4,90 €
4,00 €
5,90 €
6,50 €
1,00 €
1,00 €

1,00 €




POSTRES
NACHTISCH

80. Chocolate con churros a2 7,50 €
Spritzgeback mit heiBer
Schokosauce

81. Brownie con helado a.6.c.t 8,90 €
de vainilla
Brownie mit Vanilleeis

82. Crema Catalana a.c.c,2 7,50 €
Flambierter spanischer
Pudding

83. Gemischter a.c,c.E 2 19,50 €
Nachtischteller
Von allem etwas




TEE

KAFFEE

84. Espresso
85. Doppelter Espresso
86. Kaffee

87. Cortado
Espresso Macchiato

88. Cafe con Leche
Milchkaffee

89. Capuccino
Milchkaffee

90. Carajillo
Espresso mit Brandy oder
Anisschnaps

91. Marokkanischer Tee
Frische Minze und Griner Tee

2,20 €

3,50 €

2,60 €

2,90 €

3,50 €

3,80 €

3,50 €

5,10 €



BIT TER

92. Ramazzotti 1,10

93. Jagermeister 1,10

94. Fernet Branca 1,10
95. Averna 1,10

96. Grappa 1,10

97. El Afilador Orujo 1,10

98. Jack Daniel’s 1, 10,2
99. Glenfiddich 1, 10,2
100. Ballantines 1,10, a

101. Lagavulin 1,10, 4
12 years Malta

BRANDY

102. Terry 1,10

103. Carlos 1. 1,10

104. Cardenal Mendoza 110

105. Gran Duque de Alba 1,12

106. Cardenal Mendoza Angelus 1,10

RUM VODKA

107. Havana Club 3 years 1 10,1
108. Havana Club 7 years 1o,
109. Smirnoff 110

110. José Cuervo Blanco 1,10

1. José Cuervo Reposado. 1,10

LONCIDR'NKS alle Longdrinks mit bcl Spirituosen

4
o

carwosT e

5,50 €
5,50 €
5,50 €
5,00 €
5,60 €
5,50 €

8,50 €
9,50 €
6,90 €
13,50 €

6,50 €
9,60 €
8,90 €
8,60 €
8,60 €

6,90 €
8,50 €
6,50 €
5,50 €
5,50 €

9,90 €



LIKOR

112. Pacharan 110 6,50 €

113. Ponche Caballero 110 6,50 €

4. Anis (dulce & seco) 110 6,50 €

115. Licor 43 1.0 6,50 €

116. Cointreau 1,10 6,50 €

117. Baileys 1,10 | 6,50 €

118. Tia Maria 1 1,10 N 6,50 €

GIN

19. Larios 1,10 9,90 €
Erfrischender Gin mit Zitrusnoten

120. Larios Citrus 110 9,90 €
Fruchtiger Gin mit intensiven Zitrusnoten

121. Larios Rosé 1,10 9,90 €
Eleganter Gin mit Aromen von roten Beeren und Zitrus

122. Gin Mare 1,10 13,50 €
Mediterraner Gin mit Krauter- und Zitrusnoten

123. Hendricks 1. 10 11,90 €
Florale Frische mit Noten von Rose und Gurke

124. Bombai Sapphire 1,10 10,50 €

Klarer Gin mit exotischen Krautern und Gewdlrzen

Wahle dein Lieblingstonic zu deinem Gin:
Fever Tree (Mediterran oder Aromatic), Schweppes oder &TONIC.
Der Preis des Tonics ist im Gin-Preis enthalten
(alle Gins 4cl)



MOJITOS

Havanna 3-Year, Lime Juice, Limetten
brauner Zucker, frische Minze, Soda

. Classico 9,00 €
Wassermelone

Waldbeere

Erdbeere

Maracuja

Mango
Sugar Free
Alcohol Free

Alcoholfreier Mojito gibt es in allen
Geschmacksrichtungen 6,90€
*Sugar free nur in der “Clasico”
Variante



ZUSATZSTOFFE

&

ALLERGENE

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff

3 mit Nitritpdkelsalz

4 mit Antioxidationsmittel

5 mit Geschmacksverstarker
6 mit Schwefeldioxid

7 mit Schwarzungsmitteln

8 gewachst

9 mit Phosphat

10 mit SuBungsmittel

T E-102 kann aktivitat und
aufmerksamkeit bei Kindern

beeintrachtigen
*mit Farbstoff
**Koffeinhaltig
*¥**Chininhaltig
*EEETaurin

Allergene

A Clutenhaltige Getreide

B Krebstiere und daraus gewonnene
Erzeugnisse

€ Eier und Eiererzeugnisse

D Fisch und Fischerzeugnisse

E Erdnusse und Ernusserzeugnisse

F Sojabohnen und Sojabohnenerzeu-
gnisse

G Milch und Milcherzeugnisse

H Schalenfruchte und Schalenfruchter-
Zeugnisse (Mandeln, HaselnUsse, Walnusse,
CashewnuUsse, PecanUsse,Paranusse, Pistazien,
Macadamian- und Queenslandnusse)

I Sellerie und Sellerieerzeugnisse

J Senf und Senferzeugnisse

K Sesam und Sesamerzeughisse

L Lupinen und Lupinenerzeugnisse

M Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
N Schwefeldioxid und Sulfite



SCAN ME



