




APERIT IVO
APERIT IF

1. Campari 1,10,14 0,4cl 6,90 €

2. Campari Orange oder Soda 1, 10, 14 0,4cl 7,80 €

3. Martini Bianco, Rosso oder Dry 1, 10 0,4cl 6,50 €

4. Malaga Virgen 1, 10 0,10cl 5,90 €

5. Sherry Manzanilla 1, 10 0,10cl 5,90 €





CERVEZAS
B IER

19. Ketterer Pils vom Fass A 0,33L 3,90 €

20. Ketterer Pils vom Fass A 0,50L 5,20 €

21. Schöfferhofer Kristallweizen A 0,50L 5,20 €

22. Caña vom Fass (wie in Spanien) A 0,20L 2,90 €

23. Estrella Galicia Alkoholfrei A 0,33L 4,40 €

24. Schöfferhofer Hefeweizen A 0,50L 5,20 €

25. Schöfferhofer Weizen Alkoholfrei A 0,50L 5,20 €

26. San Miguel (spanisches Flaschenbier) A 0,33L 4,40 €

27. Estrella Galicia (spanisches Flaschenbier) A 0,33L 4,40 €

28. Radler A, 10 0,40L 4,90 €







Das wird zuerst auf 
den Tisch gestellt

PAN Brotkorb A.V 3,00 €

ALIOLI Knoblauchcreme C, G, V 2,50 €

TUMACA Tomatencreme V 2,50 €

ACEITUNAS Oliven V 3,50 €



EMBUTIDOS&QUESOS

WURST&KÄSE  
45. Jamon Iberico 
       Iberischer Schinken & Brot Tomatecrem

18,90 €

46. Queso Manchego G, V

       Manchego Käse & Brot Tomatecrem
15,90 €

47. Tabla Mix G
       Iberischer Schinken & Käse & Brot Tomatecrem

16,90 €

48. After Work Mix G,A

       Iberischer Schinken, Käse, RotePaprikawurst
       Iberische Salami, Oliven & Brot Tomatecrem

22,50 €





TAPAS V.I.T
Das wird zuerst auf den 

Tisch gestellt, Tapas

50. Avocado Tartar 2, F, V

       Avocado Tatar
12,9 0 €

51. Queso de Cabra con
    mermelada de naranja G

     Gegrillter Ziegenkäse mit
     Orangemarmelade  

13,50 €



CARNES 

FLEISCH

52. Torero Spieß 2

       Rindfleisch, Paprika &
       Datteln im Speckmantel

33,50 €

53. Entrecote de ternera
     troceado 
       Entrectote filetiert 

27,50 €

      Beilagen           
      + Kartoffelwürfel 
      + Salat (Jogurtdressing) 2, G





TAPAS 

PESCADO
FISH

60. Muslitos de Cangrejo A,B, C, 2                

        Krebsklauen mit Cocktailsauce
5,80 €

61. Boquerones en vinagre D, 2                

        Sardellen in Essig eingelegt
6,90 €

62. Calamares fritos A, D, M, 2                

        Frittierte Tintenfische
7,50 €

63. Gambas Pilpil (6 Stück) B, 6, 2     

        Garnelen in Knoblausauce
9,80 €

64. Mejillones con tomate D, 2   
        Miesmuschelne mit 
        tomatensoße
         

8,50 €

65. Vieras con D, 2, G

      mantequilla de ajo                

        Tiefseescalops
        mit Krauterbutter 4 Stück

8,50 €



 

PESCADO FRESCO
FRISCHER FISCH

66. Fritura De Pescado 3, 6, 9                

        Frisch gefangener 
        Fisch, knusprig frittiert.
      

23,50 €

67. Mariscada 3, 6, 9                 

        Gegrillte Platte mit verschiedenen    
        Meeresfrüchten. 
 

37,50 €



VEGETARISHE
TAPAS

68. Croquetas con Boletus A, C, G V

       Kroketten gefüllt mit Steinpilzen mit rote Paprikamarmelade
6,80 €

69. Pimientos del Padrón V
       Grüne Padrón-Paprikaschoten

6,50 €

70. Patatas Bravas oder Alioli I, G, C, 2 V

       Kartoffeln mit scharfer oder Knoblausauce
6,50 €

71. Tortilla de Patatas C, 2, A V

        Kartoffelomelett
6,00 €

72. Berenjenas con Miel de Caña A, V       
        Aubergine mit Zuckerrohsirup

6,90 €



PAELLAS
Zubereitung ab 2 Personen - 40 Min. Kochzeit 

73. Paella Mixta I, D, M,B, 2, 1, 11

       Spanische Reispfanne mit Gemüse, Hähnchen,
       Tintenfisch, Miesmuscheln & Garnelen

21,50 €
p. P

74. Paella de Carne I, 2, 1, 11

       Spanische Reispfanne mit Gemüse
       Hähnchen, Rindfleisch

20,50 €
p. P

75. Paella de Pescado I, D, M,B, 2, 1, 11

       Spanische Reispfanne mit Gemüse, Tintenfisch
       Miesmuscheln & Garnelen

23,90 €
p. P

76. Vegetarische Paella I, 1, 2, 11, V

        Spanische Reispfanne mit Gemüse
18,50 €

p. P





EXTRAS 

BEILAGEN

. BROT 2 3,00 €

. POMMES 2 4,90 €

. SALAT (Jogurtdressing) G, 2 4,00 €

. KARTOFFELWÜRFEL 2 5,90 €

. POMMES MIT TRÜFELL G, 2 6,50 €

. KETCHUP 1 1,00 €

. BRAVAS-SAUCE 1, 2 1,00 €

. SALAT-SAUCE G, 2 1,00 €



POSTRES 

NACHTISCH

80. Chocolate con churros A, 2

      Spritzgebäck mit heißer 
        Schokosauce

7,50 €

81. Brownie con helado A, G, C, E

     de vainilla 
      Brownie mit Vanilleeis 

8,90 €

82. Crema Catalana A, C, G, 2

      Flambierter spanischer 
        Pudding

7,50 €

83. Gemischter A, C, G, E, 2

     Nachtischteller
      Von allem etwas

19,50 €



TEE 

KAFFEE

84. Espresso 2,20 €

85. Doppelter Espresso 3,50 €

86. Kaffee 2,60 €

87. Cortado 
      Espresso Macchiato 

2,90 €

88. Cafe con Leche
     Milchkaffee

3,50 €

89. Capuccino 
     Milchkaffee

3,80 €

90. Carajillo 
      Espresso mit Brandy oder
        Anisschnaps 

3,50 €

91. Marokkanischer Tee  
     Frische Minze und Grüner Tee       

5,10 €



BITTER
92. Ramazzotti 1, 10 5,50 €

93. Jägermeister 1, 10 5,50 €

94. Fernet Branca 1, 10 5,50 €

95. Averna 1, 10 5,00 €

96. Grappa 1, 10 5,60 €

97. El Afilador Orujo 1, 10 5,50 €

WHISKEY
98. Jack Daniel’s 1, 10, A 8,50 €

99. Glenfiddich 1, 10, A 9,50 €

100. Ballantines 1, 10, A 6,90 €

101. Lagavulin 1, 10, A

     12 years Malta
13,50 €

BRANDY
102. Terry 1, 10 6,50 €

103. Carlos I. 1, 10 9,60 €

104. Cardenal Mendoza 1, 10 8,90 €

105. Gran Duque de Alba 1, 1 2 8,60 €

106. Cardenal Mendoza Angelus 1, 10 8,60 €

RUM VODKA TEQUILA
107. Havana Club 3 years 1 10, H 6,90 €

108. Havana Club 7 years 10, H 8,50 €

109. Smirnoff  1, 10 6,50 €

110. José Cuervo Blanco 1, 10 5,50 €

111. José Cuervo Reposado. 1, 10 5,50 €

LONGDRINKS alle Longdrinks mit 5cl Spirituosen 9,90 €



LIKÖR

112. Pacharan 1, 10 6,50 €

113. Ponche Caballero 1, 10 6,50 €

114. Anis (dulce & seco)  1, 10 6,50 €

115. Licor 43 1, 10 6,50 €

116. Cointreau  1, 10 6,50 €

117. Baileys 1, 10 6,50 €

118. Tia Maria 1 1, 10

(Alle Spirituosen 4cl)
6,50 €

GIN

119. Larios 1, 10

          Erfrischender Gin mit Zitrusnoten
9,90 €

120. Larios Citrus  1, 10

          Fruchtiger Gin mit intensiven Zitrusnoten
9,90 €

121. Larios Rosé 1, 10

          Eleganter Gin mit Aromen von roten Beeren und Zitrus
9,90 €

122. Gin Mare 1, 10

          Mediterraner Gin mit Kräuter- und Zitrusnoten
13,50 €

123. Hendricks 1, 10

          Florale Frische mit Noten von Rose und Gurke
11,90 €

124. Bombai Sapphire 1, 10

          Klarer Gin mit exotischen Kräutern und Gewürzen
10,50 €

Wähle dein Lieblingstonic zu deinem Gin: Thomas Henry
Fever Tree (Mediterran oder Aromatic), Schweppes oder &TONIC. 

Der Preis des Tonics ist im Gin-Preis enthalten 
(alle Gins 4cl)



MOJITOS
 Havanna 3-Year, Lime Juice, Limetten

brauner Zucker, frische Minze, Soda

125. Classico 9,90 €       
Wassermelone
Waldbeere
Erdbeere
Maracuja
Piña Colada
Mango
Sugar Free
Alcohol Free
Alcoholfreier Mojito gibt es in allen 
Geschmacksrichtungen 6,90€
*Sugar free nur in der “Clasico” 
Variante






